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　　　　　大分県生活環境部

　　　　　食品・生活衛生課発表

発令基準

（８月中） ③最低気温が３日連続して25℃を超過した日の翌日

　 （ただし、基準③の発令は３日に１度を限度とする。）

３日前 ２日前 前日 当日（予想）

最高気温 31.1℃ 33℃

平均湿度 75% 81%

最低気温 24.2℃ 23.1℃ 21.5℃ 25℃

不快指数
（参考）

81 86

天気
（参考）

曇 曇時々晴

　食中毒が発生しやすい気象状況になりましたので、食べ物の調理加工や保存については
十分気をつけてください。

①前日の最高気温が30℃以上かつ前日の平均湿度が80%以上
　　　　　　　　　　　　　　　又は
②当日の最高気温（予想）が30℃以上かつ当日の平均湿度（予想）が80%以上
　　　　　　　　　　　　　　　又は
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【毒キノコによる食中毒に注意】

例年、夏の終わりから秋にかけて毒キノコによる食中毒が全国的に発生して

います。

大分県でも、昨年、キャンプの際に周辺で採取した毒キノコ（ツキヨタケ）を食

べ、嘔吐や寒気といった食中毒症状を呈した事例も発生してます。

毒キノコと食用キノコの判別は難しいため、食用キノコと確実に判断できない

場合は、絶対に、「採らない」、「食べない」、「人にあげない」、「売らない」よう

にしましょう。

（参考）大分県での毒キノコによる食中毒発生（Ｈ２３年～Ｒ３年）

Ｒ３年 ：ツキヨタケ（キャンプ自炊）

Ｈ３０年：ツキヨタケ（家庭）

Ｈ２９年：ツキヨタケ（家庭）

Ｈ２７年：ツキヨタケ（家庭）


