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　　　　　大分県生活環境部

　　　　　食品・生活衛生課発表

発令基準

（９月中下旬） ③最低気温が３日連続して25℃を超過した日の翌日

　 （ただし、基準③の発令は３日に１度を限度とする。）

３日前 ２日前 前日 当日（予想）

最高気温 31.5℃ 29℃

平均湿度 78% 87%

最低気温 22.9℃ 23.5℃ 23.2℃ 25℃

不快指数
（参考）

81 82

天気
（参考）

晴 曇一時雨

　食中毒が発生しやすい気象状況になりましたので、食べ物の調理加工や保存については
十分気をつけてください。

①前日の最高気温が27℃以上かつ前日の平均湿度が85%以上
　　　　　　　　　　　　　　　又は
②当日の最高気温（予想）が27℃以上かつ当日の平均湿度（予想）が85%以上
　　　　　　　　　　　　　　　又は

食品・生活衛生課 食品衛生班

Tel : 097-506-3056
Fax : 097-506-1743

敬老会等での食中毒を予防しましょう！

秋は敬老会や町内会の祭り、運動会等、食品を扱うイベントの開催が多くなります。

以下の事項に注意し、食中毒の発生を防ぎましょう。

◇ポイント
・調理の前後や食べる前には手洗い、消毒を十分に行いましょう

・弁当等を注文する際は、生もの（刺身等）はなるべく避けましょう

・会場に届いた弁当等は、できる限り冷蔵庫や保冷剤を活用し、 涼しいところで

保管しましょう

・食べ残しの持ち帰りはやめ、料理は早めに食べるようにしましょう。

・自分たちで調理する際は、前日調理は避けましょう


