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１ 件名 

  令和５年度由布市学校給食センター厨房機器更新事業 

２ 事業概要 

  稼働 16 年目を迎えた由布市学校給食センターの厨房機器の一部を更新する。 

３ 納入物品の品名・数量 

  １）電気ボイラ  1 台 

  ２）薬注装置   1 個 

  ３）包丁まな板消毒保管機 1 台 

  ４）検食用冷凍庫  1 台 

  ５）コンビオーブン  3 台 

  ６）ラックカート SET  1 台 

  ７）マイコンスライサー 1 台 

  ８）笹切ホッパー  1 個 

４ 納品場所 

  由布市庄内町大龍１５１６番地 由布市学校給食センター 

５ 仕様 

 ⑴ ３の１）及び２）については、特記仕様書に記載の選定商品であること。 

 ⑵ ３の３）～８）については特記仕様書に記載の参考商品の同等品以上の性能を有する機 

  器であること。同等品以上の機器を選定する場合は、土日祝日を含まず入札日の４日前の 

  正午までに選定品のカタログ、図面及び参考商品と選定品との仕様比較表（任意様式）を 

  事業担当課へ提出し承認を得ること。 

 ⑶ 更新にあたり、既存機器の撤去及び廃棄処分を確実に行うこと。 

 ⑷ 更新機器の設置については、既存の電気及び給排水への接続、既存の専用架台への設置 

  等を確実に行うこと。 

 ⑸ 試運転を行い、良好に稼働することを確認すること。 

６ 納入期限 

  令和 6年 3 月 28日（木）までとする。（ただし、納品は令和 6 年 3月 26日（火）の 8時 3 

 0分から 17時までの間とする。） 

７ 見積要領 

 ⑴ 梱包や運送に必要な経費は、梱包運搬費に全て含めること。 

 ⑵ 既存の給排水との接続に必要な経費は給排水接続費に、電気の接続に必要な経費は電気 

  接続費に全て含めること。 

 ⑶ 搬入据付、既存機器の撤去廃棄処分に必要な経費は、搬入据付費及び既存機器撤去廃棄 

  処分費に全て含めること。また、既存機器の廃棄処分後は、マニュフェスト（写し可）を 

  発注元に提出のこと。 

 ⑷ 石綿事前調査結果報告システムによる報告が必要な場合は、その報告に要する経費は受 

  注者が負担すること。 

 ⑸ 試運転に必要な経費は試運転調整費に、その他必要経費は諸経費に全て含めること。 

 ⑹ 納入時間及び搬入・搬出の経路は事前に由布市学校給食センター職員と協議のこと。 

 ⑺ 設置作業後、由布市学校給食センター調理員に対し製造メーカー等より取扱い説明を行 

  うこと。 

 ⑻ 搬入据付時に発生した梱包材・段ボール等は納入業者にて全て持ち帰ること。 

 ⑼ 故障又はトラブル時は、製造メーカーまたは納入業者により当日中に現場確認が可能な 

  こと。 

 ⑽ 納入の際、建物等を傷つけ、また汚した場合は納入業者の責任において復旧すること。 

８ 特記事項 

  受注者は、契約書提出日までに設計書（金額入り）を事業担当課へ提出のこと。 

９ 事業担当課 

  由布市教育委員会 学校教育課 由布市学校給食センター 

   電話 097－582－0500 ＦＡＸ097－582－0510  



特記仕様書 

 

１）電気ボイラ 

   機種は、真空冷却器の動作保証を確保するため、真空冷却機と同一の三浦工業株式会社 

  製の簡易ボイラ（ME-30）とする。 

 ■ 選定商品 三浦工業株式会社 ME-30 

 

２）薬注装置 

   機種は、真空冷却器の動作保証を確保するため、真空冷却機と同一の三浦工業株式会社 

  製のものとし、簡易ボイラ（ME-30）の側面ケーシングに取り付け可能な薬注装置（CPI-10 

  S）とする。 

 ■ 選定商品 三浦工業株式会社 CPI-10S 

 

３）包丁まな板消毒保管機 

 ① 外形寸法は、幅５５０㎜ 奥行５５０㎜ 高さ 1900㎜ 程度であること。 

 ② 収納能力は、包丁：１６本・まな板：１０枚以上収納出来ること。 

   参考寸法：包丁の刃渡り３００ｍｍ・まな板寸法６００×３００×３０ｍｍ。 

 ③ 電源は３相２00Ｖで消費電力３．１ｋｗ以下であること。 

 ④ 停電（３分以内）した場合でも、電気の復旧と同時に自動的に運転を開始する停電バッ 

  クアップ機能を有していること。       

 ⑤ 扉パッキンは耐熱ゴム製、取手は埋め込み式（ロッド棒方式）であること。  

 ⑥ 断熱材はグラスウールｔ＝２５ｍｍ以上でサンドイッチ構造になっていること。 

 ⑦ トラブル時に故障内容を表示する自己診断機能を標準装備していること。  

 ⑧ サーモスタット・タイマー・加熱防止サーモ（１７０℃）と３重の温度コントロール構 

  造であり異常加熱等の故障の場合でも自動的に運転を停止する機能を有していること。 

 ⑨ 消毒方式は、熱風循環方式であること。      

 ⑩ 既存の包丁ホルダー及びまな板ホルダーを使用できること。    

 ■ 参考商品 株式会社中西製作所 KCSK-5-s 

 

４）検食用冷凍庫 

 ① 外形寸法は、幅６１５㎜ 奥行６５０㎜ 高さ１９６０㎜ 程度であること   

 ② 電源は単相 100Vで、冷却時の消費電力は 171ｗ程度。霜取時の消費電力は 317ｗ程度で 

  あること。    

 ③ 定格内容積は 374L以上であること。       

 ④ 外内装はステンレス鋼板であること。       

 ⑤ 網棚は底用を含め７枚付属しており、棚間隔は１２．５㎜ピッチで変更可能なこと。 

 ⑥ 検食用トレイが２週間分(14個)付属していること。     

 ■ 参考商品 パナソニック株式会社 SRF-K661-1K 

 

５）コンビオーブン 

 ① 本体（架台 SUS304、ドア、化粧板 SUS430）：間口 1000㎜×奥行 825㎜×高さ 1910㎜以 

  内であること。 



 ② ラックカート（SUS304）：間口 370㎜×奥行 765 ㎜×高さ 1710 ㎜以内であること。 

 ③ 交差汚染を防ぐため、食品の入口と出口が別のﾊﾟｽｽﾙｰ方式であること。 

 ④ 電源は３相 200Vで定格消費電力は 39.2kw以下であること 

 ⑤ オーブン・蒸気発生装置に安全装置が付いていること。（庫内過熱防止装置・ボイラ過熱 

  防止装置） 

 ⑥ ホテルパン収納枚数は、１/１ホテルパンで２０枚収納可能な機種であること。 

 ⑦ 異常時には、エラー表示すること。 

 ⑧ ホットエアー：30℃～320℃、スチームモード：30℃～130℃、コンビモード 30℃～30 

  0℃とする。ドアは二重ガラス構造とし、安全に蒸気抜きのできる二段開閉式であること。 

 ⑨ ラックとカートは分離式で、予熱運転時、カート無しでも加熱運転ができること。 

 ⑩ 操作パネルは操作性、視認性の良い７インチカラー液晶パネルであること。 

 ⑪ 操作ダイヤルは、操作性・使い勝手の良いクリック付ジョグダイヤルであること。 

 ⑫ 調理中の食材芯温が測定できるように、芯温センサーを標準装備していること。 

 ⑬ 設定芯温・時間の達成合否を自動判定する「HACCPチェック機能」付きであること。  

 ⑭ 操作ダイヤルはカート等の衝突による破損を予防できるダイヤルガード付であること。 

 ⑮ 操作パネルは、左側にあり扉は右開きであること。 

 ⑯ 専用ラックカート（棚 20 段対応）が 1 台付属されていること。 

 ■ 参考商品 株式会社ＡＩＨＯ AC0-202EW（専用ラックカート付属） 

 

６）ラックカート SET 

 ① ５）コンビオーブンで選定した機種に付属の専用ラックカートと同一のもの。 

 ■ 参考商品 株式会社ＡＩＨＯ AC0-202EW付属の専用ラックカート 

 

７）マイコンスライサー 

 ① 外形寸法は、幅６５５㎜ 奥行９６５㎜ 高さ８５０㎜ 以下であること。 

 ② 調理能力は、５８０～４０００ｋｇ／ｈ（左記は切厚寸法：１～４０ｍｍに対応）以上 

  であること（前述の調理能力は、キャベツの場合）。 

 ③ 電源は単相１００Ｖ ０.９５ｋｗ 以内であること。 

 ④ 食材出口部にタッチセンサーが付いていること。（事故防止の為） 

 ⑤ 異常発生時にはエラー内容を表示すること。 

 ⑥ 切裁室内にビス類がない構造であること。(異物混入防止の為） 

 ⑦ 押さえコンベアー部と口金は脱着式で工具なしで取り外せること。  

 ⑧ 既存の円盤を使用出来る機種であること。 

 ⑨ 搬送コンベアーが逆回転出来ること（食材が詰まった時の為） 

 ⑩ 既存の専用架台に設置するため脚は必要としない。 

 ■ 参考商品 株式会社中西製作所 MSI-04脚なし 

 

８）笹切ホッパー 

 ① ごぼうやにんじんの笹切りを７）マイコンスライサーで行う際に使用するホッパーであ 

  ること。 

 ■ 参考商品 株式会社中西製作所 MSI-04脚なしに装着する笹切用ホッパー 



位置図 

 

事案名 令和５年度由布市学校給食センター厨房機器更新事業 

施工場所 由布市 庄内町 大龍 １５１６番地 

 

由布市学校給食センター 



￥

番号 品名 メーカー 種類 数　量 単位 単　価 金　　額 数　量 単位 単　価 金　　額

1 電気ボイラ 三浦工業（株） ME-30 1 台

2 薬注装置 三浦工業（株） CPI-10S 1 個

3 包丁まな板消毒保管機 (株)中西製作所 KCSK-5－s 1 台

4 検食用冷蔵庫 パナソニック(株) SRF-K661-1K 1 台

5 コンビオーブン (株)ＡＩＨＯ ACO-202EW 3 台

6 ラックカートSet (株)ＡＩＨＯ ACO-202EW用 1 台

7 マイコンスライサー (株)中西製作所 MSI-04脚なし 1 台

8 笹切ホッパー (株)中西製作所 MSI-04用 1 個

9 梱包運送費 1 式

10 給排水接続費 1 式

11 電気接続費 1 式

12
搬入据付費及び既存機器撤去廃

棄処分費
1 式

13 試運転調整費 1 式

14 諸経費 1 式

小計（税抜）

消費税 10 ％

合計

事業名 令和５年度　由布市学校給食センター厨房機器更新事業

設 計 額 　（税込み）

　内　　　　訳

納入物品等 当　初　設　計 変　更　設　計
備　　考
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